TAPAS para Picar Yy Compartir

COCA DE PAN A LA BRASA CON TOMATE Y ACEITE 3.9
BOMBA DE PATATA Y CARNE 5.5
ENSALADILLA RUSA CON ATUN Y HUEVO 7.9
BOQUERONES EN VINAGRE CON OLIVAS 7.9
ANCHOAS DEL CANTABRICO EN ACEITE DE OLIVA 9.9
PIMIENTOS DEL PADRON 6.9
NACHOS CON GUACAMOLE, QUESO FUNDIDO Y PICO DE GALLO 9.9
COCA CON ESCALIVADA Y ANCHOAS DEL CANTABRICO 12.9
ALITAS CON SALSA ORIENTAL, CEBOLLA ENCURTIDA Y SESAMO 7.9
CHAMPINONES SALTEADOS AL AJILLO 7.9
CHISTORRAS A LA SIDRA 7.9
CROQUETAS DE JAMON DE JABUGO (3 Und ) 7.5
CROQUETAS MAR Y MONTANA ( 3 Und ) 7.5
TORREZNOS CON PIMIENTOS DE PADRON 9.9
CHIPIRONCITOS A LA MALAGUENA 1.9
PESCADITOS FRITOS A LA ANDALUZA 10.9
BUNUELOS DE BACALAO CON MAYONESA DE MOSTAZA (5 Und ) 11.9
GAMBAS AL AJILLO 18
SEPIA A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL 16
PATATAS BRAVAS 6.5
BERENJENAS FRITAS CON QUESO Y MIEL 9.9
GARBANZOS CON BUTIFARRA NEGRA, ESPINACAS Y IBERICO 8.9
MORCILLAS A LA BRASA CON PIMIENTO ESCALIVADOS 11
OREJA DE CERDO A LA GALLEGA 1.9
FINGERS DE POLLO ESPECIADOS CON SALSA TERIYAKI 9.9
CHIPS DE ALCACHOFAS CON POLVO DE FOIE 12
QUESOS Y Embutidos
BRIE FRITO REBOZADO ACOMPANADO DE MERMELADA CREMOSO DE MANZANA 11
QUESO CURADO D.O0. 9.8
PALETILLA IBERICA D.0. GUIJUELO D BELLOTA 19.9
SURTIDO DE QUESOS CON MERMELADA DE HIGOS, NUECES Y UVAS 22
SURTIDO DE EMBUTIDOS IBERICOS Y QUESOS 23.9
TORTILLA DE PATATA Y CEBOLLA CON ALL 1 OLI Y PAN CON TOMATE 8.9
2- HUEVOS ESTRELLADOS CON PATATAS, CHISTORRAS Y PADRON 13.9
2 - HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMON IBERICO 15.5
2 - HUEVOS ESTRELLADOS CON SETAS SALTEADAS Y FOIE 16.9

+10 % de Suplemento en el Patio & Terraza Interior
Los platos que elaboramos pueden contener trazas de alérgenos, para su seguridad Consiiltenos, Gracias



ENSAI.ADAS Y Entrantes

VENTRESCA DE ATUN CON TOMATES DE TEMPORADA Y CEBOLLA 14
ENSALADA DE RUCULA CON QUESO, PINONES TOSTADOS, CHERRYS Y

VINAGRETA DE PESTO 13.5
BURRATTA CON TOMATES EN TEXTURAS Y ACEITE DE ALBAHACA 15
MIXTO DE VERDURAS FRESCAS A LA BRASA CON ROMESCO 14.5
ESPARRAGOS TRIGUEROS A LA BRASA CON ROMESCO 10.9
CANELON DE RUSTIDO DE TERNERA Y BOLETUS CON BECHAMEL GRATINADA 12
CANELON DE CONFIT DE PATO Y FOIE GRATINADO AL ACEITE DE TRUFFA 13.5
RISSOTTO DE SETAS CON PARMESANO 16
ARROZ MAR Y MONTANA ( Min. 2 Pax / P. P. Pax ) 22.5

PESCADOS Y Mariscos
ALMEJAS SALTEADAS CON ACEITE DE AJO Y PEREJIL 17
MEJILLONES A LA PROVENZAL 12.5
GAMBAS ROJAS A LA PARRILLA 23
CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAYONESA DE CiTRICOS 16.9
CALAMARES A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL 18
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE Y MANGO 17
SALMON A LA BRASA CON VERDURAS SALTEADAS 18
TATAKI DE ATUN CON SESAMO TOSTADO Y VERDURAS SALTEADAS EN WOK 24
PULPO A LA GALLEGA CON PATATA Y PIMENTON DE LA VERA 24.5
PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER AHUMADO 26
CARNES A LA BRASA V Especialidades

PLUMA IBERICA CON PURE DE ZANAHORIA ASADA 17
COSTILLAS DE CERDO CONFITADAS CON SALSA BBQ 16.8
ENTRANA DE TERNERA CON CHIMICHURRI 18
COSTILLAS DE CORDERO A LA BRASA CON ALL I OLI 19.9
POLLO A LA BRASA CON PATATAS FRITAS 16
TAGLIATA DE TERNERA CON PATATA CALIU Y PIMIENTOS DE PADRON 21
SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE Y CEBOLLA CARAMELIZADA 29
AMERICAN - BURGUER ( 200 GRS.) EN PAN CON BEICON, CEBOLLA, QUESO, TOMATE,
LECHUGA, MAYONESA Y PATATAS FRITAS 16.9
MELOSO DE TERNERA CON PARMENTIER DE MANZANA 19
POLLO AL CURRY CON ARROZ SALTEADO 18
RABO DE TORO AL VINO TINTO 22
ALBONDIGAS A LA JARDINERA CON PATATAS PAJA 149
STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA CON HELADO DE MOSTAZA 19.8

+ 10 % de Suplemento en el Patio & Terraza Interior
Toda nuestra seleccion de carne esta elaborada a la brasa con carbdn vegetal de encina.



APF t0 $haCk and share

CHARCOAL-GRILLED BREAD COCA WITH TOMATO AND OIL CATALAN-STYLE 3.9
POTATO AND MEAT BOMB 5.5
RUSSIAN SALAD WITH TUNA AND EGG 7.9
ANCHOVIES IN SHERRY VINEGAR WITH OLIVES 7.9
ANCHOVIES IN OLIVE OIL 9.9
OUR SPICY BRAVAS POTATOES 6.5
PADRON PEPPERS WITH CRISPY ONION 6.9
COCA WITH ROASTED VEGETABLES AND ANCHOVIES IN OIL 12.9
NACHOS WITH GUACAMOLE, CHEESE AND PICO DE GALLO 9.9
CHICKEN WINGS WITH ORIENTAL SAUCE AND SESAMO 1.9
SAUTEED MUSHROOMS WITH GARLIC 7.9
CHISTORRAS COOKED IN CIDER 7.9
TORREZNOS WITH PADRON PEPPERS 9.9
MALAGUENA-STYLE BABY SQUID 11.9
FRIED SMALL FISH 10.9
COD FRITTERS WITH MUSTARD MAYONNAISE ( 5 Und ) 11.9
PRAWNS WITH GARLIC AND PAPRIKA 18
GRILLED CUTTLEFISH WITH GARLIC AND PARSLEY 16
FRIED EGGPLANT WITH CHEESE AND HONEY 9.9
SAUTEED CHICKPEAS WITH BLACK SAUSAGE AND SPINACH 8.9
GRILLED BLACK PUDDING WITH ROASTED PEPPERS 11
GALICIAN-STYLE PORK EAR 11.9
CHICKEN FINGERS WITH TERIYAKI 9.9
IBERIAN HAM CROQUETTES (3 Und) 1.5
SEA AND MOUNTAIN CROQUETTES (3 Und) 1.5
ARTICHOKE CHIPS WITH FOIE POWDER 12
CHEESES And Sausages
BATTERED BRIE WITH FIG JAM AND APPLE CREAM 11
CURED CHEESE D.O. 9.8
IBERIAN HAM D.0. GUIJUELO 19.9
ASSORTMENT OF CHEESES WITH FIG JAM 22
ASSORTMENT OF IBERIAN SAUSAGES AND CHEESE 23.9

POTATO AND ONION OMELETTE WITH ALL I OLI 8.9
FRIED EGGS WITH POTATOES, CHISTORRA AND PADRON PEPPERS 13.9
2 - FRIED EGGS WITH POTATOES AND IBERIAN HAM 15.5
2 - EGGS WITH POTATOES, MUSHROOMS AND FOIE 16.9

+ 10% Supplement on the Patio and Interior Terrace
The Dishes we prepare May Contain Traces of Allergens, For Your Safety Contact Us, Thank You



SALADS And Starters

TOMATO WITH TUNA BELLY AND ONION 14
ARUGULA WITH CHEESE, PINE NUTS AND PESTO VINAIGRETTE 13.5
BURRATA WITH TEXTURE OF TOMATOES AND BASIL OIL 15
MIXED CHARCOAL-GRILLED VEGETABLES WITH ROMESCO 14.5
CHARCOAL-GRILLED ASPARAGUS WITH ROMESCO 10.9
BEEF AND MUSHROOM CANNELLON GRATIN WITH BECHAMEL 12
DUCK CONFIT AND FOIE CANNELLONI 13.5
MUSHROOM RISOTTO WITH PARMESAN 16
MEAT AND SEAFOOD RICE ( Min. 2 Pax /P. P. Pax) 22.5
FISH And Seafood

SAUTEED CLAMS 17
PROVENCAL STYLE MUSSELS 12.5
GRILLED PALAMOS RED PRAWNS 23
ANDALUSIAN FRIED SQUID 16.9
GRILLED SQUID WITH GARLIC AND PARSLEY 18
SALMON TARTARE WITH AVOCADO AND MANGO 17
GRILLED SALMON WITH SAUTEED VEGETABLES 18
TUNA TATAKI WITH SESAME 24
GALICIAN STYLE OCTOPUS 24.5
CHARCOAL-GRILLED OCTOPUS WITH SMOKED PARMENTIER 26
Charcoal-G rilled  IVIEATS  and gpecialties
IBERIAN PLUMA WITH CARROT PUREE 17
CONFIT PORK RIBS WITH BBQ SAUCE 16.8
VEAL ENTRAIL WITH CHIMICHURRI 18
LAMB RIBS WITH ALL I OLI 19.9
CHICKEN WITH FRIED POTATOES AND ROSEMARY OIL 16
VEAL TAGLIATA WITH CALIU AND PADRON PEPPERS 21
BEEF TENDERLOIN WITH FOIE AND CARAMELIZED ONION 29
BEEF BURGER (200 GRAMS) ON HOUSE BREAD WITH BACON, ONION, CHEESE, TOMATO,
LETTUCE, MAYONNAISE AND FRENCH FRIES 16.9
MELLOW VEAL WITH APPLE PARMENTIER 19
SMOKED CHICKEN CURRY WITH RICE 18
OXTAIL STEWED IN RED WINE 22
MEATBALLS IN SAUCE WITH POTATOES 14.9
STEAK TARTARE WITH MUSTARD ICE CREAM 19.8

+ 10% Supplement on the Patio and Interior Terrace
All of our selection of meat is made to grill with vegetable oak charcoal.



TAP Es Per Picar

COCA DE PA A LA BRASA AMB TOMAQUET I OLI 3.9
BOMBA DE PATATA | CARN AMB 2 SALSES 5.5
AMANIDA RUSSA AMB TONYINA | OU 7.9
SEITONS A VINAGRE DE JEREZ 7.9
ANXOVES DEL CANTABRIC EN OLI D'OLIVA 9.9
PEBROTS DEL PADRO 6.9
NACHOS AMB GUACAMOLE, FORMATGE FOS | PIC DE GALL 9.9
COCA AMB ESCALIVADA | ANXOVES DEL CANTABRIC 12.9
ALETES DE POLLASTRE AMB SALSA ORIENTAL Y SESAM 7.9
LES NOSTRES BRAVES 6.5
XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALLS 7.9
XISTORRES SALTEJADES A LA SIDRA 7.9
PANCETA CRUIXENT (TORREZNOS) AMB PEBROTS DEL PADRON 9.9
CALAMARSONS A LA MALAGUENYA 11.9
PEIXETS FREGITS AMB MAIONESA DE WASABI 10.9
BUNYOLS DE BACALLA AMB MAIONESA DE MOSTASSA (5 Und) 1.9
GAMBES SALTEJADES AMB GUINDILLA 18
SIPIA A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT 16
ALBERGINIA FREGIDA AMB FORMATGE DE CABRA | MEL 9.9
CROQUETAS DE PERNIL IBERIC DE JABUGO ( 3 Und ) 1.5
CROQUETAS MAR | MUNTANYA (3 Und ) 1.5
CIGRONS SALTEJATS AMB BUT. NEGRA | ESPINACS 8.9
BOTIFARRE NEGRA A LA BRASA AMB PEBROTS ESCALIVATS 11
ORELLA DE PORC A LA GALLEGA 11.9
FINGERS DE POLLASTRE ESPECIATS AMB TERIYAKI 9.9
XIPS DE CARXOFES AMB POLS DE FOIE 12
FORMATGES 1 Embotits
BRIE ARREBOSSAT AMB MELMELADA DE FIGUES | CREMOS DE POMA 11
FORMATGE CURAT D.0. 9.8
ESPATLLA IBERICA D.0. GUIJUELO 19.9
ASSORTIMENT DE FORMATGES AMB MELMELADA DE FIGUES 22
TAULA DE ASSORTIMENT D'EMBOTITS IBERICS | FORMATGES 23.9
AMB 0US
TRUITA DE PATATA | CEBA AMB ALL I OLI 8.9
OUS ESTRELLATS AMB PATATES; CHISTORRA Y PEBROTS DE PADRO 13.9
2-0US ESTRELLATS AMB PATATES | PERNIL IBERIC DE GUIJUELO 15.5
2-0US AMB PATATES, BOLETS | FOIE 16.9

+ 10 % De Suplement Al Pati | Terrassa Interior
Eis Piats Que Elaborem Poden Contenir Traces D'al-Lergogens , Per A Seu Seguretat Consulti'ns, Gracies



AMANIDES 1 Entrants

TOMAQUET AMB VENTRESCA DE TONYINA | CEBA 14
ROCULA AMB FORMATGE, PINYONS | VINAGRETA DE PESTO 13.5
BURRATA AMB TEXTURA DE TOMAQUETS | OLI D'ALFABREGA 15
VERDURES FRESQUES A LA BRASA AMB ROMESCO 14.5
ESPARRECS VERDS A LA BRASA AMB SUAU ROMESCO 10.9
CANELO DE GALTA DE VEDELLA | BOLETS GRATINAT AMB BEIXAMEL 12
CANELO DE CONFIT D'ANEC | FOIE AMB BEIXAMEL TRUFADA 13.5
RISOTTO DE BOLETS AMB PARMESA 16
ARROS MAR | MUNTANYA ( Min. 2 Pax / P. P. Pax) 22.5
PEIX 1 Marisc
CLOVSSES SALTEJADES AMB ALL | JULIVERT 17
MUSCLOS AL VAPOR AMB ESPECIES A L'ALBARINO 12.5
GAMBES VERMELLES DE PALAMOS A LA GRAELLA 23
CALAMARS FREGITS A L'ANDALUSA 16.9
CALAMARS A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT 18
TARTAR DE SALMON AMB ALVOCAT, MANGO Y LIMA 17
SUPREMA DE SALMO A LA BRASA AMB VERDURES SALTEJADES 18
TATAKI DE TONYINA AMB SESAM | VERDURES SALTEJADES 24
POP A LA GALLEGA AMB PATATA | PEBRE VERMELL DE LA VERA 24.5
POP A LA BRASA AMB PARMENTIER FUMAT 26
GCARNS A LA BRASA Y Especialidades

PLOMA IBERICA DE GUIJUELO A LA BRASA AMB PURE DE PASTANAGA 17
COSTELLES DE PORC CONFITADES AMB SALSA BBQ 16.8
ENTRANYA DE VEDELLA AMB CHIMICHURRI 18
COSTELLES DE XAl AMB ALL | OLI 19.9
POLLASTRE A LA BRASA AMB PATATAS 15
TAGLIATA DE VEDELLA AMB CALIU | PADRO 21
FILET DE VEDELLA AMB FOIE | CEBA CARAMELITZADA 29
AMERICAN - BURGER DE VEDELLA ( 200 GRAMS.) AMB BEICON, CEBA, FORMATGE

TOMAQUET, ENCIAM, MAIONESA | PATATES FRITES 16.9
MELOS DE VEDELLA AMB PARMENTIER DE POMA 19
POLLASTRE AL CURRY FUMAT AMB ARROS 18
CUA DE BOU ESTOFAT AL VI NEGRE 22
MANDONGUILLES DE CARN AMB PATATES PALLA 14.9
STEAK TARTAR DE FILET DE VEDELLA AMB GELAT DE MOSTASSA 19.8

+ 10 % De Suplement Al Pati | Terrassa Interior
Tota la nostra seleccié de carn esta elaborada a la brasa amb carhé vegetal d'alzina.



PLATS DEL DIA

Platos del Dia
Suggestions Of The Day

BOLETS VARIATS AMB PERNIL IBERIC | OU A BAIXA TEMPERATURA

SETAS SALTEADAS CON JAMON IBERICO Y HUEVO A BAJA TEMPERATURA 14
VARIED MUSHROOMS WITH IBERIAN HAM AND EGG AT LOW TEMPERATURE

CALLS AMB CAP | POTA
CALLOS CON CAP 1 POTA 13
TRIPE WITH CAP 1 POTA

TRINXAT DE LA CERDANYA
TRINXAT DE LA CERDANYA 12.9
CARVED VEGETABLES WITH IBERIAN AND BUTIFARRA

CALGOTS ARREBOSSATS AMB ROMESCO
CALCOTS REBOZADOS CON ROMESCO 11
GARLIC-LEEK BATTERED AND ACCOMPANIED WITH ROMESCO SAUCE

CARXOFES AL FORN AMB CRUIXENT DE PERNIL

ALCACHOFAS AL HORNO CON CRUJIENTE DE JAMON 15
BAKED ARTICHOKES WITH CRISPY HAM

CARACOLS A SALSA DE L'AVIA
CARACOLES EN SALSA DE LA ABUELA 10.9
SNAILS IN GRANDMA'S SAUCE

MANETES DE PORC DESOSSADES AMB GAMBES A LA PLANXA
MANITAS DE CERDO DESHUESADAS CON GAMBAS A LA PLANCHA 22
BONELESS PORK TROTTERS WITH GRILLED PRAWNS

BACALLA AMB SANFAINA
BACALAO CON SANFAINA 23
COD WITH HOMEMADE VEGETABLE RATATOUILLE

SECRET IBERIC AMB REDUCCIO DE P.X.
SECRETO IBERICO CON REDUCCION DE P.X. 21
IBERIAN SECRET WITH P.X REDUCTION

ESPATLLA DE XAl AL FORN EN EL SEU SUC AMB PATATES
ESPALDA DE CORDERO AL HORNO EN SU JUGO CON PATATITAS 29.8
OVEN-ROASTED LAMB SHOULDER IN ITS JUICE

+ 10 % De Suplement Al Pati | Terrassa Interior

10% Supplement on the Patio and Interior Terrace
ELS PLATS QUE ELABOREM PODEN CONTENIR TRACES D'AL-LERGOGENS , PER A SEU SEGURETAT CONSULTI'NS, GRACIES



