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Gilda de Anchoa (2 Und)

p t' Olivas Surtidas
oo th?dl iv... Chips de patata
Pan de Coca a la Brasa con Tomate y Aceite

Nachos con Guacamole, queso fundido y pico de gallo

Boquerones en Vinagre con Aceitunas y Salsa Espinaler

Anchoas en Aceite de Oliva (4 Fil)

Ensaladilla Rusa con Bonito

Esqueixada de Bacalao
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Chorizo Ibérico
Lomo Ibérico
Jamon de Bellota 80 grs.

Tabla de Quesos

con Mermelada de Higos & F. Secos

Surtido de Embutidos Ibéricos y Quesos

Jamodn / Chorizo / Longaniza / Lomo + 3 Variedades de quesos
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De Jamodn Ibérico

De Pollo Asado

De Morcilla con Manzana

De Roquefort y Nueces

De Setas y Foie

De Sobrasada y Camembert con Miel

De Gamba Roja y Bogavante
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Patatas Bravas

Bomba de Carne con Salsa Brava y Alioli
Chistorra a la Sidra

Pimientos del Padrén

Champinones al Ajillo

Buniuelos de Bacalao con Alioli de Mostaza (5 Und)
Alitas de Pollo con Salsa Oriental

Fingers de Pollo Especiados con Salsa Teriyaki
Chipirones a la Malaguena

Gambas al Ajillo

Garbanzos Salteados con Butifarra Negra, Espinacas y Panceta
Berenjenas Fritas con miel, queso de cabra y aroma de Lima
Chips de Alcachofas con Virutas de Foie

Oreja de Cerdo a la Gallega

Torreznos con Pimientos de Padrén y Alino Asiatico

Brie Frito con Mermelada de Higos y Cremoso de Manzana
Morcilla a la Brasa con Pimiento Escalivado

Pescaditos s/m a la Andaluza con \Mayonesa de VWasabi
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Tortilla de Patata y Cebolla con Alioli

Tortilla de Patata y Butifarra Negra

Huevos estrellados con Patatas, Chistorra y Padrdn
Huevos estrellados con Jamon Ibérico

Huevos a baja temperatura con Setas del Bosque, Patatas y Foie

Ensaﬁow@ous £€

Ventresca de Atlin con Tomate y Cebolla
Rucula, Queso, Pinones, Mango, Cherrys y Vinagreta de Pesto
Burrata (250gr) con Tomates, olivas y Vinagreta de Albahaca

De Temporada

Entrantes

Esparragos Trigueros a la Brasa con Romesco
Caneldn de Confit de Pato y Foie con Bechamel de Trufa
Risotto de Setas con Crujiente de Parmesano

Mixto de Verduras a la Brasa con Romesco
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Mejillones a la Provenzal

Calamares a la Andaluza con Mayonesa de Citricos
Calamares a la Plancha con Ajo y Perejil

Tartar de Salmdn con Aguacate y Mango

Salmon a la Parrilla con Salsa Tartara y Esparragos Trigueros
Tartar de Afun Rojo con Aguacate, Tomate y Sésamo

Pulpo a la Gallega con Patata y Pimenton

Tataki de Atin Con Sésamo y Verduritas Salteadas al VWok
Bacalao Confitado A Baja Temperatura con Sanfaina

Gambas a la Brasa

Pulpo a la Brasa con Parmentier de Patata Ahumada
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Entrana De Ternera Con Chimichurnri

Pluma Ibérica Con Pure De Calabaza Asada

Costillas Y Mlitjanas De Cordero Con All I Oli

Tagliata De Ternera Con Patata Caliu Y Pimientos De Padrdn
Parrillada De Carnes Con All 1 Ol

Solomillo De Ternera Con Foie Y Cebolla Caramelizada
Solomillo De Ternera Con Salsa Roquefort

Costillas de Cerdo Confitadas con Salsa Bbqg

Manitas de Cerdo Deshuesadas con Gambas

Rabo de Toro al Vino Tinto

Steak Tartar con Virutas de Foie

Pollo Con Patatas Fritas

Hamburguesa, con Queso, Beicon, Tomate, Lechuga, Mayo & Fritas

Albdéndigas con Patatas Paja
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Macedonia De Frutas Con Sorbete De Mlango
Crema Catalana
Torrija Caramelizada Con Helado De Canela

Coulant Con Helado De Vainilla

Nuestro coulant es tan casero que necesita 15 minutos para hacer magia, jpero la espera vale cada bocado!

Tiramisu Con Helado De \Mascarpone Y Gelatina De Amaretto
Brownie Con Texturas De Chocolate
Tarta Cremosa De Queso Con Coulis De Frutos Rojos

Mlil-Hojas De Hojaldre Con Crema Y Nata

2 Bolas De Helado (a escoger)

Vainilla / Chocolate / Mango / Limodn / Mascarpone/ Canela/ Pistacho / Stracciatella / Sorbete De

Mandarina.

JAN

Disponemos de una lista detallada de alérgenos presentes en cada uno de nuestros platos.
No olvides decirle al equipo sobre cualquier alergia o intolerancia alimentaria que tengas.

iMil gracias!



